lzakaya — Brasserie
- Midi uniquement -

Snack-Entrée
Edamame — Féve de soja a la fleur de sel o 8,50€
A28 Green soy bean with flower salt- gluten free

Gyoza porc et choux i & #7527 pork and cabbage (6 pes /8 pes) 18,00€ / 24,00€
Gyoza poulet au daikon et yuzu =g - xif - #7087 chicken with daikon and yuzu 18,00€ / 24,00€

Suggestion de Ramen B33 HT— A

Ramen tonkotsu au miso : bouillon riche a base d'os de porc JEE& A ZDIRIET — A 29,00€

Accompagnement avec le ramen: Chiasu (lard de porc maison), pousses de soja, ceuf au soja, poireaux, wakame, algues et hachée de porc

Bento Lunch
Plat au choix accompagné de riz, d’une soupe miso, accompagnements et dessert du jour
A UREE—RICTR - WRIEH - (dEE+ T MT

Pour toute allergie, merci de contacter notre équipe. Les accompagnements pouvant varier selon les arrivages, ils peuvent
contenir des allergenes non mentionnés ci-dessous.

Filet de maquereau grillé au miso 28,00€
Grilled mackerel marinated in miso
Allergenes : poisson, soja, gluten de blé

Saumon grillé sauce teriyaki 36,00€
Grilled Scottish salmon Label Rouge with teriyaki sauce
Allergenes : poisson, soja, gluten de blé

Yakitori de poulet sauce teriyaki =g (=h) 26,00€
Chicken with light teriyaki sauce
Allergenes : soja, gluten de blé, sésame

Filet de beeuf aux oignons et au saké #E 4 1027 —+ 32,00€
Slices of beef filet with onion and soja sauce
Allergenes : soja, gluten de blé

Porc tonkatsu et salade de chou pointu sauce goma 30,00€
Pork cutlet with panko (japanese breading) and tonkatsu sauce
Allergenes : gluten de blé, ceuf, soja, sésame

Chirashi du jour 42,00€
Chirashi of the day
Allergenes : poisson, crustacés, soja, gluten de blé

Sushi nonbe 56,00€
Accompagné d'une soupe miso et accompagnement du jour WIEt - FEE

9 piéces de nigiri: toro 1, akami 1, hamachi 1, saumon 2, crevette 1, bar 1, dorade 1 (selon marché),
maquereau mariné 1.

2 pieces de Kaizoku-maki

Allergenes : poisson, crustacés, soja, gluten de blé




