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CHAWANMUSHI g

Crabe « Edamame « Dashi

SASHIMIS

Dorade kombujime « Akami maturé

PREPARATIONS JAPONAISES

Deux créations autour de poissons marinés

PREMIER SERVICE DE NIGIRI

Dorade « Bar - Hamachi - Akami

BOUILLON DE DASHI

SECONDSERVICE DE NIGIRI

Saint-Jacques « Crevette Obsiblue « Toro « Unagi

TEMAKI

Tartare de thon Bluefin a la ciboulette

TAMAGOYAKI

Tamagoyaki aux crevettes

DESSERT
Granité de gingembre « Péche confite
Créme patissiere a la vanille

ACCORD METS & SAKES
OU SELECTION DE CHAMPAGNES
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