PLATS DE FETES
A EMPORTER

Coffret cadeaux a partir de 150€, 200€ et 250€ composés de saumon fumé, foie gras,
chocolat maison, saké japonais, vin, crémant et/ou champagne.

Nous proposons aussi des chéques cadeaux nominatifs pour un repas a partir de 100€
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Filet entier fumé sans peau
non tranché (+/- 250 gr)

Saumon fumé tranché facon
sashimi (+/- 200gr)

Rillettes de saumon au miso et Yuzu
(+/-250gr)

Kizami Wasabi - wasabi haché
(+/-100gr)

Hon wasabi (pate de vrai wasabi japonais)

TS Wk

10,00€/100g

12,00€/100g

7,00€/100g

12,00€/100g

8,00€/50g

Foie gras au whisky japonais,
umeshu et shiso rouge (+/- 200gr)

*Origine du Sud-Ouest de la France

HIGESHADE 17006/ 14 (4BRDKIENET

17,00€/100g

Boulette de beoeuf a la japonaise

Tsukune teriyaki au shiso- boulette de poulet a la sauce

Soja sucrée et au shiso

Crevette frite au panko avec sa sauce tartare

Chinchard mariné

Saumon grillé au miso

Edamame noir - Féve de soja noir a la fleur de sel

Omelette japonaise au crabe

Champignon farci a la crevette

Tartare de Saint-Jacques, saumon et avocat

Kaki au saumon fumé

Terrine de Saint-Jacques




Tamagoyaki a I'anguille (Unagi) 18,00€
Tamagoyaki a la chair de crabe 18,00€
Gyoza grillés au porc (6 pieces) 15,50€

Ravioles japonaises grillées

Gyoza grillés au poulet et au Shiso (6 pieces) 15,50€
Ravioles japonaises grillées

Gyoza grillés au scampis, avocat et oignon 21,00€
(6 pieces) - Ravioles japonaises grillées

Fraicheur de Saint-Jacques, de courgettes 14,00€
et d'épinards a la vinaigrette de shiso

Tartare de Saint-Jacques, saumon et avocat 17,00€

Salade d'anguille, concombre 15,00€
et wakame a la vinaigrette japonaise

Tartare de saumon et kizami wasabi 15,00€
Tartare de thon et kizami wasabi 17,00€
Kaizoku maki (8 pieces) Maki composé 21,00€

de plusieurs poissons et de shiso vert

HREEEZE/ VD)

Magret de canard «Lafitte» Label Rouge 29,00€
Cuit a basse température - pour 1a 2 personnes

Pavé de saumon d’Ecosse 24,00€
Label Rouge sauce teriyaki
A cuire au four - pour 1 personne

Cabillaud japonais mariné au miso 29,00€
A cuire au four - pour 1 personne

Accompagnement riz qualité sushi, 8,00€
légumes et soupe miso

o
Deuxiéme jour de Noél \i*
26 décembre 2020

Le samedi 26 décembre, nous serons
ouvert le midi et le soir pour la restauration
et les commandes a emporter. Les livraisons

seront possibles selon les disponibilités
(commande 1jour en avance).




FalLRIS

Sushi box Nonbe 35,00€
Nigiri : 1 Bluefin tuna toro, 1Bluefin tuna akami,

1 Noix de Saint-jacques, 2 saumons, 1 tamagoyaki,

1 crevette, 1 Hamachi (Yellowtail), 1 bar,

1 Maquereau mariné. 2 makis juliennes de concombre
sésame et 2 makis radis marinés au shiso.

Sushi box Nonbe pour 2 personnes 70, 00€

2 Nigiri saumons de plus.

Sashimi Ass. selon marché 20,00€ / 35,00€ / 54,00€
9 piéces/18 piéces/28 piéces

A LA—RFH—p

*Les desserts sont préparés dans nos cuisines
et sont sans conservateurs artificiels.

Mousse au chocolat blanc et matcha 15,00€/bocal
pour 2 personnes

Mousse au chocolat noir Valrhona 15,00€/bocal
et au poivre sansho - pour 2 personnes

\

Pralinés et bonbons au chocolat Nonbe 14,00€/100g

Assortiments de macarons Nonbe 19,50€/boite
12 pieces
Assortiments de macarons Nonbe 40,00€/boite

25 pieces

NOS SAKES POUR ACCOMPAGNER
OU A OFFRIR - BOUTEILLE DE 720 ML
BAE
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Yuzushu - Heiwa shuzo
B

Tamagawa junmai Yamahai genshu - cuvée sauvage
ESNIHIN::3

Mutemuka junmai genshu
EFEE

man junmai ginjo

Matsunoﬁsu kasa junmai Daigiﬁjo
RISER

Hachibei junmai Ginjo
N\ PR

Hachibei Yamaha
PSS I



Premiére entrée
Chawanmushi - poisson blanc, champignon
avec sauce au crabe
XL F/3.BBRAHZDY—X

Deuxiéme entrée
Tartare de Saint-Jacques, saumon et avocat
Salade d'anguille fumé, concombre et wakame
a la vinaigrette japonaise
Buri(Yellow tail from Japan) sauce Teriyaki
REAT =T TRARDZIVR)V 8. Ep S, THADZIEH 4
SYEBYkEE

Sashimi
Assortiment de sashimi
FIE108] £7lE. 1587

Premier plat au choix

Daurade grillée a la boutargue sur lit de daikon
DD ST HEEEAIRRT—F

ou
Cabillaud japonais grillé fagon Rikyu et sauce au s€ésame
BEOFABRE ATV —XK)

ou
Crevette et aubergine grillées
facon Dengaku, sauce miso blanc
FiFEBEDREEMZ)BRS

Deuxiéme plat au choix

Bavette boeuf avec sauce aux champignons
INTGZ@HE RFAY)AT—F F/V—R

ou
Poulet jaune fermier Label Rouge sauce teriyaki
BORYBEE

ou
Kakiage crevette et légumes
BELHRDOHEHIT

Le riz
Accompagneé d'une soupe au miso
BRRR T B D E

Assortiment de Nigiri sushi
HFRIY &t (778/10%8)

Riz au crabe et champignon
avec gingembre finement coupé
HZER /O SHEE

Dessert
Dessert Signature
FH¥—bBYED




www.nonbe.lu

+352 27 99 89 88 ¢ info@nonbe.lu
31 Porte de France * L-4360 Esch-sur-Alzette (Belval)




